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Hot & spicy: Indisches Soulfood vegetarisch oder mit Geflügel    

Herbst-Currys

KLASSIKER
Rouladen, Braten und 
Bolognese so gut wie nie   

NASCHMARKT  
Österreichs beste  
Süßspeisen

BACK DEIN BROT  
Tolle Kruste, voller  
Geschmack: Kernige  
Typen für Einsteiger
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Linsencurry  
mit Kürbis und 

 Spitzkohl  

3535
 kreative  

Rezepte, 
die garantiert   
klappen!

Lust aufs LändleSzene-Lokale Tübingen• Beste Weinbars 
in Stuttgart

Klimafreundlich  
kochen: So geht‘s –  
Rezepte und viele Tipps

Special:

FO_321_001__Cover.indd   223 19.08.21   15:14



WINE-MUSIC-PAIRING 
Mitten im Bohnenviertel gibt es das neue 
Eldorado für Weinnerds und Musikliebha-
ber. Hier hat der frühere Sommelier-Europa-
meister Bernd Kreis seine Traumbar eröff-
net: In „High Fidelity“ liefert eine von ihm 
selbst gebaute Musikanlage den Sound zu 
peruanischem Streetfood und einer Wein-
karte mit Jahrgangstiefe und allerlei Raritä-
ten. Ganz neu und bereits Kult! 
High Fidelity 
OT Bohnenviertel, Brennerstr. 23, 
https://highfidelity.bar

URIG SCHWÄBISCH 
Wer nach einer urigen, alteingesessenen 
Adresse sucht, ist in der Weinstube des 
Weinhauses Stetter genau richtig. Das  
Lokal ist an einen etablierten Handel  
angeschlossen und kann somit aus dem 
Vollen schöpfen: Auf der Karte stehen über 
500 Weine. Dazu gibt‘s schwäbische Klas-
siker wie Maultaschen und Kartoffelsalat.
Weinstube Weinhaus Stetter 
OT Bohnenviertel, Rosenstr. 32, 
www.weinhaus-stetter.net/weinstube

VON AFTER-WORK-PARTYS 
BIS WEINYOGA  
Die Schwestern Mona und Anna-Lisa 
Wenzler haben sich mit Wein-Events in der 
ganzen Stadt einen Namen gemacht. Die 
beiden verbinden ihre Tastings mit Yoga-
sessions, Kalligrafiekursen oder After-
work-Hours. Sie zeigen: Wein sorgt für den 
perfekten Rahmen!
Wein Moment  
OT Mitte, Hauptstätter Str. 112, 
www.wein-moment.de/de/events/stuttgart

SELBST GEZAPFT  
Für alle, die sich nicht entscheiden können, 
oder die so viel wie möglich probieren  
wollen: In der Weinbar Sitt gibt es über  
100 Weine zum Selbstzapfen. Hier lässt 
sich die Weinwelt ganz flexibel und  
praktisch erkunden: Glas für Glas. 
Sitt OT Gerberviertel, Tübinger Str. 91, 
https://sitt-wein.de
 
LOCAL HEROES 
In Stuttgart wird Wein nicht nur getrunken, 
sondern auch angebaut. Zahlreiche Steil-
hänge rahmen den Stadtkessel ein. Wer 
probieren will, was die Winzer der Stadt in 
die Flasche bringen, sollte in den Stadtteil 
Uhlbach fahren. Hier befindet sich nicht  
nur das Weinbaumuseum, sondern auch 
eine Vinothek mit Weinen von mehr als 
20 Winzern der Landeshauptstadt. 
OT Uhlbach, Uhlbacher Pl. 4,   
www.weinbaumuseum.de

STUTTGART
Die Schwabencity sagt Cheers!

Wein-Adressen 

Eine Großstadt, die von Reben umrahmt wird, kann nicht  
anders: Hier wird Wein angebaut, geliebt und in tollen Bars 
getrunken. Die Top-Adressen stellen wir euch vor

Text: Katharina Matheis

STUTTGARTS EIGENE ERNTE 
Die Stadt hat ein eigenes Weingut und ist 
zu Recht stolz darauf. Seit letztem Jahr 
werden die Reben komplett biologisch  
bewirtschaftet. Neben Klassikern wie 
Trollinger und Lemberger wachsen hier 
mittlerweile auch Piwi-(pilzwiderstands
fähige) Sorten wie Cabernet Blanc oder  
Sauvignac. Das gesamte Portfolio  
wird in der eigenen Vinothek ausgeschenkt.
Vinothek Schattenbruder  
OT Mitte, Breite Str. 4, 
www.weingutstuttgart.de/schattenbruder 
 
DOLCE VITA PUR 
Ihr liebt italienische Weine? Wir auch! Vor 
allem, wenn man sie zu italienischen Lieb-
lingsgerichten trinken kann. Eben wie bei 
Michelina und Angelo in ihrer Bar Colvino.
Colvino OT Mitte, Eberhardstr. 35-37,  
www.colvino.de/

Mehr Informationen, Tipps und Anlauf-
stellen findet ihr unter: www.stuttgart- 
tourist.de/wein-in-stuttgartFo
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